
sally howell
Li eb lings tas se

Ein gemütliches Kaffeetrinken mit den besten 
Freundinnen: Goldbraune Knusperwaffeln, jede 
Menge zu erzählen und zauberhafte Porzellanbecher 
der Kollektion SALLY HOWELL. Das Leben kann 
so schön sein! Auf der liebevoll gedeckten Tafel 
tummeln sich muntere Pinguine, vergnügte Wombats, 
verschmitzte Koalas und viele weitere tierische 
Sympathieträger auf weißem Background. Was für 
eine fröhliche kleine Gesellschaft, die man sich ganz 
leicht nach Hause holen kann – in einer hübschen 
Geschenkdose nämlich.  Diese Porzellan Kollektion im 
unverwechselbaren anschaulichen Stil der Melbourner 
Künstlerin umfasst zwölf originelle Designs, in die 
Sie sich verlieben werden. Jede einzelne Tasse ist ein 
echtes Sammlerstück.

Be ch er  i n  M e ta l l d ose  Ta sm a n ia n  Dev i l
Sa l ly H owe l l  |  E U R  1 2 ,9 5

Be ch er  i n  M e ta l l d ose  Ko a l a / Rob i n
Sa l ly H owe l l  |  E U R  1 2 ,9 5

Be ch er  i n  M e ta l l d ose  P l a typ u s
Sa l ly H owe l l  |  E U R  1 2 ,9 5

Be ch er  i n  M e ta l l d ose  Wom b a t / Wren
Sa l ly H owe l l  |  E U R  1 2 ,9 5

Be ch er  i n  M e ta l l d ose  Ka nga ro o/Jo ey
Sa l ly H owe l l  |  E U R  1 2 ,9 5

Be ch er  i n  M e ta l l d ose  Ko oka b u r ra s
Sa l ly H owe l l  |  E U R  1 2 ,9 5
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PRESSEMITTEILUNG 



ZUTATEN 
Für 16 Stücke

250 g weiche Butter

200 g Zucker

1 Prise Salz

1 Pk. Vanillezucker

5 Eier (Kl. M)

500 g Mehl

2 Tl Backpulver

125 ml Milch

125 ml Schlagsahne

2 El Puderzucker

L I E B L I N G S P RO D U K T

Butter, Zucker, Salz und Vanillezucker mit den Quirlen des Handrührers 
ca. 5 min. cremig rühren. Die Eier einzeln nach einander gut unterrühren.

Mehl mit Backpulver mischen, Milch und Sahne ebenfalls mischen und 
abwechselnd mit der Mehlmischung unter den Teig rühren.

In einem heißen geölten Waffeleisen nacheinander ca. 16 goldbraune 
Waffeln backen. Mit Puderzucker bestäubt servieren.

Herzig oder eckig? Herzwaffeln sind dünner und knuspriger als die ecki-
gen. Im eckigen Eisen werden sie saftiger.

Waffeln...
Sie duften himmlisch und verführen mit Sahne,  Früchten,  Schokolade,  mit Eis 

oder ganz pur.  Diese Waffeln sind echte Lieblingsstücke!

Zubereitung:  ca . :  25 min.  / für 16 Stücke / Schwierigkeitsgrad:  einfach

REZEPT 
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