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SMILE STYLE

{Siifler Genuss aus bunten Bechern}

Bunt, lustig und dem grauen Regenwetter zum
Trotz prdsentieren sich die farbenfrohen Pro-
dukte der Serie SMILE STYLE von MAXWELL &
WILLIAMS. Die farbenfrohen Motive bringen pure
Lebensfreude auf den Tisch. Inspiriert von der
Natur hat sich die Designerin Donna Sharam auf
humorvolle Weise von der Vielfalt und Lebendig-
keit der Tierwelt anstecken lassen und so wun-
derschone, kunstvolle Motive gezaubert, die nun
die aufzergewéhnliche Kollektion pragen.

Fur das sufze Fruhstick kommen die fréhlichen
bunten Tiere am liebsten mit selbstgemachter
Trinkschokolade daher. Und damit der Morgen
einfach perfekt wird, wird die Serie aus hoch-
wertigen Porzellanbechern und jeweils passen-
den Keramikuntersetzern mit Korkrickseite nun
ergdnzt durch formschéne Eierbecher. Auch hier
Uberzeugen die zwdélf Motive von SMILE STYLE
dank ihrer liebevollen und detailverliebten Illus-
trierungen. Geniefzen Sie |hr Frihstlcksei doch
mal zusammen mit dem neugierigen Zebra oder
den munteren Giraffen! Und gegen den Winter-
blues naturlich mit einer leckeren heifzen Scho-
kolade!

N M
L AGY . AQy

Eierbecher 2er-Set Eierbecher 2er-Set Eierbecher 2er-Set
Tabby | EUR 995 Princess | EUR 995 Flamboyant | EUR 995

Becher, 400 ml Keramikuntersetzer, 95 cm Becher, 400 ml
Stripes | EUR 8,95 Tango | EUR 2,95 Betsy | EUR 8,95

Sie bendtigen Muster fur anstehende Fotoproduktionen bzw. Bildmaterial fur Ihr nGchstes Redaktionsthema?
In kurzer Zeit liefert MAXWELL & WILLIAMS alles auf Ihren Tisch. Fragen Sie die gewlnschten Produkte per Mail oder telefonisch an.
Der Abdruck der Bilder ist honorarfrei, wenn Bezug auf den Hersteller genommen wird.
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Tel +49(0)40 - 480 925 -76 - Fax +49(0)40 - 480 925 - 59 - E - Mail: pr@brand - companies.com - www.maxwellandwilliams.de



REZEPT

HEISSE TRINKSCHOKOLADE
AM KAFFEELOFFEL

Fiir 6 Portionen | Zubereitungszeit: 20 Minuten
Ruhezeit: 3-4 Stunden | Schwierigkeitsgrad: einfach

Die Kuvertlre jeweils hacken und im Wasserbad schmelzen. Zur Zartbitter-
kuvertire die Chilliflocken, zur Vollmilch-Kuvertire das Orangenaroma und
den Ingwer und zur weifzen Kuvertire den Abrieb der Tonkabohne hinzuge-
ben und gut unterrihren.

Nun die Trinkschokolade in Eierbecher aus Porzellan fillen jeweils einen
Kaffeeldffel hineinstellen. Bleiben diese nicht aufrecht stehen, wenige Minu-
ten abwarten bis die Schokolade die richtige Konsistenz hat. Zur Dekoration
die Trinkschokolade mit passenden Toppings bestreuen. Anschliefzend sollte
die Trinkschokolade fur etwa 3-4 Stunden an einem kihlen Ort aushdarten.
Um die Portionen aus den Eierbechern zu I6sen, diese kurz in ein warmes
Wasserbad halten.

Fir den Verzehr etwa 200 ml Milch erhitzen, in einen Becher geben und die
Trinkschokolade am Kaffeeléffel hineinstellen. Nach 2-3 Minuten die ge-
schmolzene Trinkschokolade gut umrihren und geniefzen.

Tipp:

Bei der Wahl der Aromen und Toppings sind der Kreativitdt natirlich keine
Grenzen gesetzt. Gerdstete und gehackte Haselnlsse, getrocknete Cran-
berries oder kleine Marshmallows passen auch wunderbar zu der heifzen
Sufzigkeit!
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ZUTATEN

200 g Kuvertiire, Zartbitter
Chiliflocken (auch als Topping)
200 g Kuvertiire, Vollmilch

3 Tropfen Orangenaroma
etwas geriebener Ingwer

Schalenabrieb einer unbehandelten Orange

Topping:
200 g Kuvertiire, Weif§
wenig Abrieb einer Tonkabohne

gerdstete und gehackte Mandeln (Topping)

LIEBLINGSPRODUKT
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